Auch die Ktche Frankreichs stand auf dem Programm.
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Waiblingen.

Real- und Gemeinschaftsschiler be-
reiten Frihlingsrollen, Burger und
Flammkuchen zu: Einen Tag lang ler-
nen sie unter dem Motto ,Food around
the world® an der Maria-Merian-Schu-
le bei Vortrigen und Kechiabungen die
Ausbildungsméglichkeiten in der Ho-
tel- und Gastronomiebranche kennen.

Die Maria-Merian-Schule hat tber Ausbil-
dungsberufe in der Gastronomie und Hotel-
lerie informiert und zu einer Xulinarischen
Reise um die Welt eingeladen. Das war laut
einer Pressemitteilung der Schule bereits zu
Beginn zu erkennen: ,Bonjour - bienvenue
dans notre cuisine frangaise”, bekam eine
Grudppe der Erich-Kustner-Schule Wein-
stadt direkt am Anfang der Veranstaltung
»Food around the world® zu horen. So be-
gribte sie Jérémy, der an der Maria-Meri-
an-Schule eine Ausbildung zur Fachkraft
im Gastgewerbe macht.

Gastronomie als Tar zur Welt

Einen Tag lang hatten Schuler der Werk-,
Real- und Gemeinschaftsschulen des Rems-
Murr-Kreises Gelegenheit, die Ausbil-
dungsmaglichkeiten in der Hotellerie und
CGastronomie kennenzulemen - ganz nach
dem Motto: Eine Ausbildung in der Gastro-
nomie dffnat die TUr zur ganzen Well. Jére-

Eine kulinarische Reise um die Welt

Maria-Merian-Schule informierte iber Ausbildungsberufe in Gastronomie und Hotellerie

my selbst ist das beste Beispiel dafar:
,Nach einem Freiwilligen Sozialen Jahr in
[sland habe ich mich entschieden, eine Aus-
bildung in der Hotellerie und Gastronomie
zu michen, da ich dann aberall auf der Welt
arbeiten kann®, wird er in der Mitteilung
zitiert.

Neben der Zubereitung von Frithlingsrol-
len, Burgern und einem Flammkuchen , El-
sasser Art® lernten die Schiler beispiels-
weise, wie man einen Tisch richtig eindeckt.
Darttber hinaus informierten sie sich bei
Vortrigen und im direkten Austausch mit
Auszubildenden tber die Berufe Koch, Ho-
telfachmann, Fachkraft im Gastgewerbe
sowie Fachmann Systemgastronomie und
Restaurantfachmann.

Jugendliche fiir Berufe gewinnen

Mit der Veranstaltung wollen wir die Ju-
gendlichen auf die Berufe in der Hotellerie
und Gastronomie aufmerksam machen und
sie far diese gewinnen®, so Carmen Rotaru,
die Abteilungsleiterin far die Ausbildung
im Hotel- und Gaststittengewerbe der
Schule. AuBerdem sollten Perspektiven der
Ausbildung aufgezeigt werden.

Einblicke in die Berufe erhielten die
Schiler zudem an den Stinden verschiede-
ner Ausbildungsbetriebe. Im Gesprich mit
Vertretern des Hotel-Restaurants _Lamm
Hebsack®, des Gasthofs _Zum Ochsen® in
Kernen-Stetten, des Franchise-Unterneh-
mens ,tobi's® sowie der Deutschen Bahn
konnten sie Kontakte fir eine mégliche be-
rufliche Zukunft knapfen.



